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ESPRESSO-BAR

@ringierch

itten ins Basler Ban-

kenviertel hat sich
das «Pane con Carne» ein-
genistet. «Espresso-Bar —
wie Ferien», so das Motto
des Lokals, das ebenso als
Trattoria, Bistro oder Deli
bezeichnet werden kénnte.
Mediterrane Kiiche, auch
zum Mitnehmen, gewisser-
miassen.

Auch das Interieur ent-
zieht sich einer klaren Defi-
nition. Ein Landhaus mit
siidifindischem Flair und
einem Hauch von lkea
vielleicht?

Wir sind zum Lunch ge-
kommen und setzen uns
hungrig an einen der Hoch-

- FOOD NEWS

Zum
ren. Der Hobby-
koch und Werber
Christoph Biirge
stellt in seinem
Kochbuch «Auf-
getischt» feine
Meniis zusam-
men: Leichtes fiir
Models, Fisch far
Fischer und Be-
scheidenes fur

> Im Basler «Pane con Carne» erd
Dolce Vita zelebrlert. Und feiner Kaffee serviert.

tische. Aus der Jukebox ne-
ben dem Weinregal siuselt
Adriano Celentano, neben
uns sitzen Banker beim Es-
presso und an der grossen

Das Moussaka mit Bio-
Rindfleisch duftet herrlich
nach Rosmarin. Feta und
Oliven werden separat ser-
viert. Die Torta del Fuego,

Marmortheke, wo Salami eine Art spanischer Flamm-
aus dem Pie- kuchen aus
mont, Schin- | Arabica-Kaffee | dinnem Teig,
ken aus Par- aus dem Hause be{egt mit
ma, allerlei Créme - frai-
Panini oder | SCharfin Wien. che, ist mit
warme Focac- Zwiebeln, Sa-
cia feilgeboten werden, lamipiccante und Tomaten
herrscht geschiftiges Trei- garniert und schmeckt wie

ben.

Besonders beliebt sind
hier zwar Pasta-Gerichte
und Gratins aus dem Stein-
backofen. Wir entscheiden

uns jedoch fiir ein kreti-

sches Moussaka sowie eine
Torta del Fuego «Madrid».
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das Moussaka vorziiglich.
Das warme Olivenbrot,
als Bellage serviert, run-
det das mediterrane Ge-
schmackseriebnis ab.
Der Kaffee im «Pane con
Carne» stammt iibrigens
aus dem Hause Schirf in
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Zum Knabbern.
Feingeschnitten und
luftgetrocknet ist die
s neuste ldee von z

. Zweifel. Die Apfel-Chips,

hergestellt aus der
beliebten Sorte Golden
Delicious, sind knusp-
rig, enthalten weniger

als 1% Fett und nur
den natiirlichen

Fruchtzucker der

Apfel. Apple Chips

Alles in elnem

Das«Panecon & |

Carne» ist &
Trattoria, Bar

und Bistro &
zugleich.

. «Panecon
Camme»

..............

Vorspeidsen: Salatbouquet
mit gerdsteten Pinienker-
nen, 15.90 Fr.

Hauptgang: Kretisches
Moussaka, serviert mit
griinem Salat, Oliven und
Feta, 22.90 Fr,, Torta del
Fuego «Madrid» mit schar-
fer Salami, 20 Fr.

Espresso:3.90 Fr.

Wir hahen bezahls:
66.60Fx

Ezsaus 09 e

Amblente: @ @ @

Service: P g

Géste: 'H"I'
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Wien und besteht zu 100
Prozent aus Arabica-Boh-
nen. Entsprechend intensiv
duften die Espressi, die wir
zum Schluss bestellen. @
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|| Liebedem

Kaffee gilt

Késtliche Piadine oder
schaumende Cappuccini,
dazu die «Gazzetta dello
Sport.» Ein Besuch im
Cesary ist wie ein
Kurztrip nach Italien.

tistross

LaStanza
mmmm
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In der Bar gibts nicht nur
starke Espressi und
schdumende Cappucci-
nos, sondern auch jeden
Tag eine marktfrische
Suppe, Pizze bianche und
Kdsespezialitdten.
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Das Bistro Nonolet am
‘Bohl ist bekannt fiir aus-
gezeichneten Kaffee.
Dazu gibt es taglich
frisch zubereitete Meniis.

Im Shine ist mediterranes
Essen Trumpf. Am Mittag
gibts zum Beispiel Pizza-
Baguette, Focaccia oder
Wraps mit getrockneten
Tomaten. Auch brunchen
kann man im Shine.

Zum Geniessen. Beeren,
Bananen oder Birnen - |
der Entsafter von

Braun holt innert
15 Sekunden das |
Beste aus Friichten |
und Gemiise. Das |
Gerat im schlichten |
Design verfiigt iiber |
einen integrierten |
J Spritzschutz und |
. drei Leistungsstufen.
Entsafter I



